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「第 16 回ふるさとあっ晴れ認定委員会」開催 
～3 件が「あっ晴れ大賞」に認定されました！～ 
 

ＪＲ西日本中国統括本部岡山支社では、地域の皆さまと連携し、地元の皆さまに愛される、魅力に溢

れた『えぇとこ』『えぇもん』『うめぇもん』を掘り起こし、岡山・備後エリアへのより多くの方のご来

訪と特産品等の販路拡大を目指す「ふるさとおこしプロジェクト」を展開しています。 

2024 年 9 月 20 日（金）、「Re：」をテーマに「第 16 回ふるさとあっ晴れ認定委員会」を開催しまし

た。各団体による紹介、商品の試食などを通じた審査の結果、13 件の『えぇとこ』『えぇもん』『う

めぇもん』について、「あっ晴れ」認定を受け、その中でも特に優れた 3 件が「あっ晴れ！大賞   」

に認定されましたので、お知らせします。 

 

１．第 16 回ふるさとあっ晴れ認定委員会 認定結果 

 大賞 認定商品名 事業者名 所在 

えぇとこ  あば村 合同会社あば村/あば株式会社 津山市 

えぇもん 

○ OKAYAMA もも笛 studio さんぽみち 岡山市 

 希莉光あかり 合同会社倉敷光作所 倉敷市 

 倉敷真田紐 坂本織物有限会社 倉敷市 

 再生耐火レンガ 有限会社藤田商会 備前市 

 煤竹（すすたけ）カトラリー 竹彫刻家 小林博道 津山市 

うめぇもん 

○ 
allergen-free sweets otomo  

ー特定原材料８品目不使用ー 
株式会社いぶき 岡山市 

 塩田王 野﨑家の塩 倉敷児島塩結びプロジェクト 倉敷市 

 岡山市場発 F1 牛肉「清麻呂」 岡山県 F1 販売促進協議会 岡山市 

 倉敷おからクッキー 有限会社もとや 倉敷市 

○ 3 年熟成赤酢 有限会社河野酢味噌製造工場 真庭市 

 TAKASEBUNE BEER 備中松山杜中合同会社 高梁市 

 白十字のワッフル 株式会社白十字 岡山市 

 

 

 

 

 

＜あっ晴れ大賞＞ 

OKAYAMA もも笛 

（岡山市） 
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２．今後の展開について 

(１) 試行販売・展開 

認定商品については、岡山駅改札外「おみやげ街道さんすて岡山」等で試行販売を検討します。 

 

(２) 情報発信 

今後、岡山駅新幹線改札口内にあるデジタルサイネージ「ふるさとビジョン」、岡山駅在来線改札口

内にある観光情報発信ブース「ふるさと Information」、ふるさとおこしプロジェクト公式 HP、JR 西

日本岡山支社公式 SNS 等で岡山・備後の魅力を全国へ情報発信していく予定です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３．その他 

  「JR 西日本岡山支社ふるさとおこし本部」のその他の取り組みについては、ふるさとおこしプロ

ジェクト公式 HP（https://www.jr-furusato.jp/）をご覧ください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

今回ご案内の取り組みは、SDGs の 17 のゴールのうち、特に ８番、11 番、17 番に貢献するも
のと考えています。 

                                                       

＼一声 嘗一三一L∂．ペー

https://www.jr-furusato.jp/
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若い人もお年寄りも！アイデアを持ち寄り積極的に関わることで、みんなイキイキと暮らせるにゃん！！

お店がなくなるなら自分たちで経営しよう！住民の皆さんのピンチに対する対応力があっ晴れ！

2005年、旧阿波村は津山市に合併。合併後、急速に過疎化や高齢化が進み、小学校の閉校や地区唯一のガソ
リンスタンドの撤退など地域が縮小していきました。そうした状況に危機感を抱いた住民達は、2013年、住
民出資の合同会社「あば村」を設立。ガソリンスタンドや商店の経営を継続。2014年には「あば村宣言」を
発表し、あば村での暮らしを守り続けていくことを誓いました。
現在はグランピング事業の誘致や地域ブランド品の開発、小水力発電事業や移住者の受入れ等、各分野に分
かれて事業を展開、持続的な地域づくりに取り組んでいます。

宝物は、ひとのチカラだ

「あば村」（津山市）
（合同会社あば村/あば株式会社）

概 要

・地域の資源（米、野菜、山菜、水、景観、人、暮らし）を大切に「あば村ブランド」としてブランド化。

・2014年、「あば村宣言」を発表。逆境の中、新しい村づくりへの挑戦を内外に発信することで地域住民の誇り
の醸成と地域外の共感者を獲得。この間、多くの方が阿波地区に移住され、活躍されている。

■ ココがあっ晴れ！■

えぇとこ

ガソリンスタンドとあば商店

特産品（おかず味噌シリーズと米粉クッキー）

移動販売車

小水力発電施設

・わずか人口400人の地域で暮らしの支え合いから特産品の開発、観光開発、小水力発電まで多彩な事業を展開。

誘致したグランピング施設

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会

合併から10年、いま再び村がはじまる
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■ ココがあっ晴れ！■

老若男女問わず、吹いて楽しい！飾ってかわいい！岡山土産の新定番みやげ候補

フォルムに合わせ、穴の数を5個に減らしているが、童謡「桃太郎」他5曲の楽譜付き

もも笛(ももぶえ)は2020年に岡山で誕生した新しいオカリナです。
岡山県民でさえ本物の桃と見間違える出来で、童謡「桃太郎」が吹けます。誰でも簡単に音が出せて、楽譜
が読めなくても「桃太郎」が吹ける説明書つき。吹かない時はお部屋に飾っておいてもカワイイ。
吹いて楽しく、飾ってかわいく、贈ってビックリのもも笛は、プレゼントにもぴったりです。

本物の桃と見まがう一品

「OKAYAMA もも笛」（岡山市）
（studioさんぽみち）

概 要

ええもん

🍑売られている姿は本物そのもの。オカリナ奏者が制作しているので品質もお墨付き。

🍑演奏する姿はまるで桃をまるかじりしているよう。桃で桃太郎が吹けるフルーツ王国岡山ならではの一品です。

🍑神聖な笛と桃、岡山ゆかりの昔話「桃太郎」が結びついた縁起物。「もも笛」を通じて、
いろんな場所のいろんな人とつながりたい！

（姉妹品）OKAYAMA

フルーツ笛コレクション

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

国内での生産は数か所で、現在も木綿という素材にこだわりながら唐琴に古くから伝わる力織機を使い製造されています

世界で最も細い織物で、伸びにくく丈夫で重い物をつったり、しっかりと縛ることが出来ます

真田紐は約400年という長い歴史を持ち、戦国時代の真田幸村に由来するという説があります。関ヶ原の合戦で敗れた幸村は、和歌山県の九度山
町に父とともに幽閉され、町から出ることが出来ないため、代わりに家臣を情報収集のために各地に送り出しました。その時に行商の商品として
使った物が「真田紐」と言われています。児島に伝わったのは江戸時代、香川県の金毘羅参り・児島の由加大権現参りの時に参道でお土産として
売られていました。江戸時代には多くの地域で作られていましたが、現在は国内で数か所でしか作られていません。児島は綿の栽培が盛んだった
こともあり、地元で育てた綿で真田紐をつくり、その技術が進化し、いまの「繊維の街 児島」につながっています。

耐久性と美しさを兼ねた日本の伝統工芸品

「倉敷真田紐」（倉敷市）
（坂本織物有限会社）

概 要

えぇもん

・上質な糸を用いて丁寧に縦糸と横糸で織った真田紐は、豊富な柄や色、艶、風合いとも、独特で美しく、そして丈夫と
いった他の紐にない特徴をもっている

・受注から発送まで全て倉敷市児島内で行い、イメージにそったオリジナル商品の制作も可能

・現在の「せんいのまち児島」の起源の一つであり、児島の江戸時代からの特産品として現代に復活させよ
うという思いで作っている

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

創業50年を超え解体と選別の高い技術、経験を活かし環境に優しい耐火レンガをお客様に提供！

製鉄所の高炉で使用された耐火レンガを回収し、環境に配慮した耐火物リサイクルで再利用が可能に！

三石町で蝋石が発見されたのは寛成9年、藩主に献上されたことでその価値が認められました。明治5年、小学校の学童用品として
石筆の需要が増えていることを知った加藤忍九郎氏が蝋石採掘を本格化し、石筆や耐火レンガ、陶磁器などの需要が高まりました。
明治18年には巨智部忠承博士が三石の蝋石の品質と埋蔵量を認め、国内外での需要が増大し蝋石鉱業が発展、明治末期から大正に
かけて、耐火煉瓦工業が発展し全国首位の生産量になりました。持続的な成長を続ける中、備前地区の蝋石産業は現代に至っても
地域経済の重要な柱であり、特に環境保全に関連する取り組みが重視されており、持続可能な採掘方法やリサイクル技術の開発が
進められています。その中で藤田商会では回収サービス、リサイクルに力を入れ備前の耐火れんがを支えています。

使用済みレンガを職人の手で表情豊かなレンガに再生

「再生耐火レンガ」（備前市）
（有限会社藤田商会）

概 要

えぇもん

・運ばれたレンガを目利き力で選別し、ケレン作業によりモルタルをはずし形を整形し厳選されたレンガになる

・全て職人の手作業により、一つとして同じものがなく、要望に合った耐火レンガをご提案

・天然の原料で素材自体が安心で、耐久性に優れ長期間利用でき、現在の環境問題「リデュース」「リユース」「リサイクル」
にマッチしている

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

煤竹の昆虫彫刻はとても精工で技術の高さを裏付けている

古民家の天井に張り巡らされた竹で数十年から場合によっては百年以上煙で燻された黒い貴重な竹を使用

永い年月をかけて囲炉裏(いろり)などの煙にいぶされて飴色(茶褐色)に色づいた煤竹を素材に一つ一つ手作りしたもので、煤竹のカ
トラリーは、その美しさ、環境への配慮、抗菌性、軽さ、耐久性、手仕事のぬくもり、そして自然との調和など、多くの魅力を
持っています。日常の食卓を豊かにし、環境への負荷を減らす選択として、煤竹のカトラリーは非常に優れたアイテムと言えます。

古民家からのレア素材を使用

「煤竹(すすたけ)カトラリー」（津山市）
（竹彫刻家 小林博道）

概 要

えぇもん

独特の美しい外観
煤竹は長い年月をかけて自然に形成されるため、独特の深みのある色合いと美しい竹独特の模様を持っています。この
自然の芸術作品ともいえる外観が、一つひとつ異なる個性を持つカトラリーとして、食卓を華やかにします。芯まで
しっかり乾燥した煤竹を使用し、触り心地、使い心地がとても素晴らしく100年以上の年月を経て、熱と煙と煤により
飴色（茶褐色）に色づいた素材(煤竹)を使用しています。
幼少期、岡山県北の古民家で囲炉裏や釜戸(かまど)のある中で育ち、懐かしい想い出から作品を作り始めました。

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

照らす光の色によって表情を変える作品に注目。

暖かみのある線の細やかさデザインにぜひ注目していただきたい。

くらしき和あかり創造集団≪倉敷光作所≫

「希莉光(きりこ)あかり」（倉敷市）
（合同会社倉敷光作所）

概 要

えぇもん

令和より「希莉光あか
り」に改名後、当初の行燈から
アート作品へと年々今もなお進化
を続けている。和の癒しのあかり
にこだわり、イベントBGMもオリ
ジナル曲を使用している。

軌跡

コロナ禍に本格的切り絵タイプに進化しあかりの
表現を最大限にするため図柄を地面に投影させるタイプの開
発やマイコンで制御したあかりタイプなど、あかりのコンテ
ンツは自社で開発している。今年（2024年）から阿智神社
とのコラボ各区で開催した「希莉光あかりで紡ぐ」は国内外
からの来場があり、人気の企画となっています

取組み

ちょうちんづくりワークショップでは自社開発し
た、ここでしかできない体験として首都圏、関西圏などの修
学旅行・地元からもオトナ女子がを中心にお子様連れのファ
ミリー層や地元企業の組合レクリーションに大人気です

事業展開

倉敷の町を元気にしたいという思いから2012年誕生。現在は倉敷の地元イベント「倉敷春宵あかり」や
「ハートランド倉敷」など、あかりによる倉敷の魅力づけに取り組んでいる。首都圏や中京圏、関西エリアに
おいても「希莉光あかり」の展示を通じて岡山県（倉敷市）の魅力を発信し、倉敷への誘客に繋げています。
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第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

ホテルや自治体様のオリジナルブランドのスイーツや、地元の特産品を使用したスイーツのOEM製造

原料には特定原材料８品目を一切使用しておらず菓子製造現場にも持ち込まない

otomoでは、特定原材料８品目を一切使用せず、地産素材本来の味と色を生かした
アレルゲンフリー・グルテンフリー・ヴィーガン対応の冷凍スイーツを販売しております。
アレルギー対応のお菓子であっても“おいしい”にこだわった商品開発に全力を尽くし、味で選ばれる商品を
日本中、世界中にお届けします。
様々な食文化や背景をお持ちのお客様にも食を楽しんでいただけます。

「allergen-free sweets otomo」
～特定原材料8品目不使用～（岡山市）

（株式会社いぶき）

概 要

うめぇもん

▶畑のマカロン
自社栽培の野菜を使った「卵不使用の
マカロン」を開発しベストセレクショ
ン賞を受賞。
野菜毎に素材の組み合わせを工夫し、
甘さ控えめでユニークな味わいを楽し
むことができる。

〈特定原材料８品目〉えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生・くるみ

▶レモンケーキ
瀬戸内産レモンの果汁と皮を贅沢に
使用し、レモンの爽やかな風味を
最大限に生かしたレモンケーキ。
しっとりとしたレモンケーキとレモン
果汁たっぷりのアイシングが相性抜群。
冷凍でも冷蔵でも美味しい商品。

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

児島地区には「日本の塩田王」と呼ばれた野﨑武左衛門が建築した国の重要文化財でもある「旧野﨑家住宅」がある。
野﨑家が所蔵した能面は、室町時代の古作も含み、また岡山藩池田家より拝領した品として代々守っている

倉敷児島塩結びプロジェクトは、下津井電鉄㈱・ナイカイ塩業㈱・児島商工会議所が連携し、児島の塩による活性化を
目指し活動している。「塩田王 野﨑家の塩」を使った様々なお土産・グルメが作られている。

「塩田王 野﨑家の塩」は、旧野﨑家住宅（ナイカイ塩業㈱）と下津井電鉄㈱がコラボし、児島のお土産品とし
て令和5年に誕生。瀬戸内、備前岡山の海水のみを使用して作られた国産原料100％の塩で、にがり成分が食材
を十二分に引きたせ、あらゆる食品にご使用いただけます。塩で人・企業・地域の新たな縁を紡いでいきます。

塩で地域の縁をつむぐ

「塩田王 野﨑家の塩」（倉敷市）
（倉敷児島塩結びプロジェクト）

概 要

うめぇもん

イオン交換膜製塩法により、海水汚染物質を取り除き、高品質な塩を安定的に生産している。児島地区の塩の歴史を伝え
る新しい塩のブランドとして、この塩を使用した他地区にはない地域活性化の取組。古くから製塩業により栄えた児島地
区で新たに始まった地域活性化の取組で、児島の塩を知ってもらうため、「塩田王 野﨑家の塩」を使用したお土産品・
グルメの開発、地域グルメ 児島塩ラーメンの普及など様々な取組を実施。

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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うまみ

リーズナブル

品質SDGs感

知名度

和牛 清麻呂

黒毛和種の雄とホルスタインの雌から生まれる「清麻呂」は、2016年にブランド化された交雑牛です。指定生産農
場（12農場）で肥育し、県営食肉地方卸売市場に出荷され、一定の基準を満たしたものが「清麻呂」を名乗ること
ができます。県内外32店舗の外食店、25店舗の指定販売店等でお求めいただけます。（令和６年7月時点）

概 要

うめぇもん

和気清麻呂公

ISO9001-HACCP白桃を含んだエサ

赤身と脂肪のバランス

■ ココがあっ晴れ！■

岡山と言えば“モモ”！ジュースやピューレの加工で発生する搾りかすや落果した白桃を飼料に使用してて、
とってもSDGsなのが、えぇとこじゃ！

和牛のおいしさを受け継ぎ、お手頃価格でやわらかく、赤身と脂肪のバランスが取れたお肉を味わえるにゃん！

なぜ交雑牛（F1）「清麻呂」なの？

交雑牛
飼育頭数
全国8位！
（R6.2.1）

清麻呂の特徴

お手頃価格de味に自信

岡山市場発F1牛肉「清麻呂」（岡山市）
(岡山F1販売促進協議会)

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

バラエティー豊かなラインナップで、味を選ぶのが楽しい！おいしい！ヘルシー！

岡山の美味しいものがギュッとつまった優しいスイーツ

健康と美味しさの両立を求めて、食物繊維が豊富で、低カロリーなおからに、岡山県産の米粉や小麦粉を
組み合わせ、添加物をできるだけ使わず、身体にやさしい食材だけを使用したカラダ想いのクッキー。お
からを活用することで食品ロスを減らし、持続可能な食品消費を促進します。

国産素材にこだわり美容と健康を考えた手焼きのクッキー

「倉敷おからクッキー」（倉敷市）
（有限会社もとや）

概 要

うめぇもん

製造

素材

種類

国産大豆生おからの水分量や製造量により細かな材料の調整が必要なため、ほとんどの工程を手作業で製
造しています。手作りの温もりが感じられる美味しさ！

産地にこだわった素材たち：岡山県産小麦粉・岡山県産米粉・備中夢大納言小豆（岡山県製造）・作州黒豆（岡山県製
造）・桃ピューレ（岡山県製造）・食塩（岡山県製造）

50種類以上の味があり、岡山カレー味、桃から（桃果汁を絞った後の繊維）、野崎の塩、ありがとうファームとの
コラボ缶等、地元岡山内で多くの連携をし、岡山らしさも発信。

▲コラボ商品
▲種類もたくさん！

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

使われなくなった酒粕を活用した赤酢は、栄養価が高く、絞った粕は農家に肥料として提供するなど
循環型の取り組みも行っている

蔵内に住み着いている「蔵付酵母」で発酵させ、手仕事を継承している。

国産原料・天然醸造にこだわり、手仕事の技を継承！

「３年熟成赤酢」（真庭市）
（有限会社河野酢味噌製造工場）

概 要

うめぇもん

身体に優しい、だから美味しい。おいしいもの造りはまず身体から。
河野酢味噌工場 が天然素材を手間隙かけて醸し出します。

「うまさけの国」美作の国（岡山県北の旧国名）
この地は、中国山地を源流とする水脈があり、湧き
出る清麗な水と、蒜山高原からの寒冷な気候からそ
う呼ばれています。

河野酢味噌製造工場では、初代清治郎が建てた蔵と杉桶で代々造り続けています。
当蔵の壁や梁や柱には創業当時から培われてきた「蔵付酵母」が住み着き、代々が
新たな技術を取り入れながら、酵母菌を生かす手仕事の技の数々を受継ぎ、もの造
りに対する真摯な想いとともに伝統の味を今日に伝えています。

酒粕⇒使う人が減少⇒廃棄されてしまう⇒3年熟成させた赤酢を復活させ新たな価値を付ける⇒残渣⇒肥料として畑に還元⇒真庭の野菜に

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会



■ ココがあっ晴れ！■

各製品のコンセプトに沿った味わいだけでなく、ビールの色や見た目にもこだわりました！

ラベルは高梁市の『城と川と踊りの町』をイメージしたカリグラフィーアートとなっており、製品名で高梁市の観光資
源をPRできるように工夫しました！

高瀬舟ビアーは、美しい山々に囲まれた備中の小京都、高梁市の城下町で誕生しました。かつて高瀬舟の往来が
備中の歴史を育んだように、クラフトビールを通じて町と人を繋ぎ、新たな文化を紡ぎます。地元の農産物を
使った個性豊かなプレミアムビールで、高梁市の魅力を全国に発信し、地域の活性化と交流を促進します。

パッケージ、ラベル、グラスに注がれた姿、味わいまですべてが芸術的！

「TAKASEBUNE BEER」（高梁市）
（備中松山社中合同会社）

概 要

うめぇもん

『弁柄：べんがら』 『雲海：うんかい』 『銅：あかがね』

種類 レッドエール ホワイトエール ブロンドエール

特徴的な原料
ベンガル地方の

スパイス
高梁産の

シャインマスカット
高梁産の
完熟柚子

❑ 高梁市およびその観
光資源を強くイメー
ジさせる商品

❑ デザイン性の高いカ
リグラフィーアート
（中塚翠涛さん）

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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■ ココがあっ晴れ！■

安全にお届けするため冷蔵販売ですが、本日お持ちした昔ながらの製法で作られたワッフルは常温にして頂くと生地が
ふんわり、クリームはなめらかになりより美味しくお召し上がりいただけます。

ハチミツの風味と銅鍋で職人が炊いたカスタードはバニラの風味が香ります。

ワッフルは、今年で白十字の創業年月と同じ67年目を迎える我々にとって宝のような菓子です。創業当初か
ら添加物を極力入れず手間を惜しまず丁寧にお作りしている商品ですが、この度製法・材料も見直しさらに
美味しく生まれ変わります。

創業以来、愛される定番商品

「白十字のワッフル」（岡山市）
（株式会社白十字）

概 要

うめぇもん

メインビジュアル

白十字の原点ワッフルは、1957年に創業者の寅二がどら焼きをヒントにカスタードを入れたお菓子を考案しワッフル
が誕生。いつも行列が絶えないほど人気のヒット商品となりました。
ハチミツの風味豊かなふんわりとした皮でカスタードクリームをはさんだ昔ながらの自慢のワッフル。創業当時と同
じように添加物は極力入れず、一つひとつ丁寧に手間を惜しまずお作りしています。
岡山ではワッフルと言えば白十字！県民から長年愛されるワッフルの皮は別立てでふんわりと仕上げています。手に
持っただけで幸せを感じるようなふわふわに仕上げています。

第16回ふるさとあっ晴れ認定委員会
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