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「高野りんご」を活かした庄原市高野町のエリアブランディング事業 

～貨客混載バスの運行再開と高野りんごを使用したスイーツの提供開始について～ 

 

庄原エリアにはりんごや大根、お米など多くの美味しい農作物があります。特に標高 500ｍの冷涼地

の気候を生かし生産する「高野りんご」は庄原を代表するブランド産品です。 

今回、幻のりんごとも呼ばれる「高野りんご」と JR 西日本グループ（ホテル事業・バス事業）の連

携により、庄原市高野町の認知度向上（エリアブランディング）や地域産品の消費拡大に繋げること

で、庄原市高野町の地域活性化を図っていきます。 

 

１．取り組みの狙い 

庄原地域側  市場にほとんど出回ることがない「高野りんご」をきっかけに、庄原市高野町の

他の農作物全体の消費機会創出にも繋げ、地域の持続可能な農業の実現と農家の

収益拡大 

 庄原市高野町の認知度を向上し、多くの方に関心を持って旅行に訪れていただく

ほか、繰り返し地域産品を購入していただけるような関係人口・交流人口の創出 

JR 西日本グル

ープ側 

 長年積み重ねてきた地域とのコミュニケーションや様々な共同事業を通じて、地

域課題を理解し、JR 西日本グループならではの総合力を活かした持続可能かつ地

域課題解決型ビジネスの創出 

 樹上完熟・産地直送・庭先販売など農家こだわりの「高野りんご」を使ったスイ

ーツを開発し、ホテル・レストランで多くのお客様に提供させていただくこと

で、庄原市高野町の認知度向上（エリアブランディング）及び食のグランヴィア

としてのブランド力向上 

 

２．幻のりんごと呼ばれる「高野りんご」について 

高野町は青森県と年間平均気温が同じで、朝晩の寒暖差が大きい風土はりんご作りに最適です。 

樹上完熟・産地直送・庭先販売にこだわり、市場にほとんど出回ることがないため“幻のりんご”と呼ば

れています。シーズンには 40 品種以上が栽培され多くのファンが高野りんごを求めて高野町を訪れま

す。豊富な品種が揃っているからこそ、産地ならではの食べ比べができる事も魅力となっています。 

 

 



 

３．企画内容 

（１）事業スケジュール 

10 月 ２日（月）ホテルグランヴィア広島パティシエによる青才りんご園の視察 

10 月 16 日（月）中国ジェイアールバスによる貨客混載 4 年ぶり再開 

10 月 20 日（金）ホテルグランヴィア広島にて報道向け試食会 

10 月 21 日（土）ホテルグランヴィア広島にて「高野りんご」を使用したスイーツを提供 

 

（２）高野りんごを使ったスイーツの提供内容 

店 舗：ホテルグランヴィア広島 2 階カフェ＆ブッフェ「ディッシュパレード」 

時 期：10 月 21 日（土）～11 月 26 日（日）の土日祝日（14 日間）15：00～16：30 

価 格：大人 3,800 円 小学生 1,900 円 

メニュー：「高野りんごのロールケーキ」「高野りんごのクレープシュゼット」 

     「高野りんごとナッツのタルト」「クレームブリュレと高野りんごのシャーベット」 

等 5～6 種  ※一部のメニューとなります。 

内 容：季節を味わうスイーツブッフェ「高野りんごと秋の果実」 

     高野りんごをメインに秋の果実を使った 20 種類のスイーツと７種類のセイボリーを提供 

 

４．貨客混載バス概要 

①運行会社 

   中国ジェイアールバス株式会社 

②運行区間・時刻 

   道の駅たかの 16:39 発～広島駅新幹線口 18:49 着 

※10 月以降ダイア改正あり 

※毎週月曜日配送予定（通年） 

 

５．貨客混載輸送予定のその他農作物 

高野りんごのほか、雪室にて 3 ヶ月間熟成され甘みと旨味が凝縮された雪室熟成じゃがいも、朝晩の

寒暖差を活かした、みずみずしい高野大根、赤く熟した段階で収穫される、トマト（王様トマト）をは

じめ、この時期に１番食べてほしい新鮮な農産物を届け、ホテルグランヴィア広島で提供いたします。 

 

 


