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観光列車「花嫁のれん」の食のサービスの一部変更について 

 
 

 

 

 

 

１．変更日 
2023 年 7 月 7 日（金） 

 
２．夏メニュー（変更メニュー 詳細別紙） 

○天保元年創業 金沢の老舗料亭「大友楼」監修・製造による、沿線地域の季節ならでは
の食材や料理を織り交ぜたオリジナルセレクトメニューです。 
①和軽食セット（対象列車：花嫁のれん２号） 

・口取り（厚焼玉子、焼魚（サワラ）、はじかみ、季節の蒲鉾、浅利時雨煮、能登牛   
みぞれ和え（柚子、糸三つ葉添え）、鶏しんじょう、豆サラダ、生麩、高野
豆腐、打木赤皮甘栗かぼちゃ、ふき、竹の子、花人参、手毬麩） 

・揚げ物（えび天、キス天、イカ天、なす天、オクラ天、プチトマト、レモン） 
・酢の物（太胡瓜酢、千切り人参） 
・御飯（笹すし、レモン、木の芽、季節の御飯） 
・御菓子（季節の御菓子） 
・ソフトドリンク（加賀棒茶） 
 

②ほろよいセット（対象列車：花嫁のれん４号） 
・口取り（厚焼玉子、季節の蒲鉾、浅利時雨煮、打木赤皮甘栗かぼちゃ、ふき、     

竹の子、花人参、手毬麩） 
・揚げ物（えび天、キス天、イカ天、なす天、オクラ天、プチトマト、レモン） 
・治部煮（鶏肉、すだれ麩、金時草麩、生麩、椎茸、法蓮草、山葵添え） 
・日本酒（宗玄 純米吟醸） 
・ソフトドリンク（加賀棒茶） 
 

※仕入れの都合、時節により内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。 

※打木赤皮甘栗かぼちゃは、夏メニュー提供期間中に市場から無くなることが想定され、市場

から無くなり次第通常のかぼちゃに変更となります。 
 

○世界的に活躍するパティシエ辻口博啓氏監修のスイーツです。今回の夏メニューの 
「ラルム」は、石川県産ハトムギを使用したダックワーズとブリュレに、ココナッツ  
ムースとトロピカルなジュレを合わせた夏らしい爽やかなケーキです。 
③スイーツセット（対象列車：花嫁のれん１号・３号） 

・生菓子 ラルム 
・焼菓子 サブレブール（いちご・玄米・カカオ）、能登金時バウム、大麦バウム 
・ソフトドリンク（オリジナルブレンドコーヒーまたは加賀棒茶） 

 
※ 食のサービスをご利用のお客様は、乗車券・指定席特急券の他に、ご利用の４日前までに食事券のご購入が必要です。 

 

お客様に沿線地域の季節ごとの魅力を感じていただき、ご乗車のたびに新たな発見の

ある観光列車とするために、「和軽食セット」「ほろよいセット」及び「スイーツセット」

を夏メニューに変更いたしますのでお知らせいたします。 

JR西日本7JV一フ
もっとつながる。未来が動き出す。



観光列車「花嫁のれん」食のサービス 夏メニュー 別紙

品名 価格

対象列車

品名 価格

対象列車

品名 価格

対象列車

※仕入れの都合、時節により内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。
※写真はイメージです。細部については実物と異なる場合がございます。

花嫁のれん1号・花嫁のれん3号

品書き

（生菓子）
ラルム

（焼菓子）
サブレブールいちご
サブレブール玄米
サブレブールカカオ
能登金時バウム
大麦バウム

（ソフトドリンク）
オリジナルブレンドコーヒー
または加賀棒茶

※赤字が変更部分です。

ほろよいセット 2,300円（税込）

花嫁のれん4号

スイーツセット 2,000円（税込）

品書き

（和惣菜）
・口取り（厚焼玉子、季節の蒲鉾、浅利時雨煮、打木
赤皮甘栗かぼちゃ、ふき、竹の子、花人参、手毬麩）
・揚げ物（えび天、キス天、イカ天、なす天、オクラ天、
プチトマト、レモン）
・治部煮（鶏肉、すだれ麩、金時草麩、生麩、椎茸、法
蓮草、山葵添え）

（日本酒）
・宗玄 純米吟醸

（ソフトドリンク）
・加賀棒茶
※打木赤皮甘栗かぼちゃは、夏メニュー提供期間中に市場から無く
なることが想定され、市場から無くなり次第通常のかぼちゃに変更と

なります。

和軽食セット 2,900円（税込）

花嫁のれん2号

品書き

（和軽食）
・口取り（厚焼玉子、焼魚（サワラ）、はじかみ、季節の
蒲鉾、浅利時雨煮、能登牛みぞれ和え（柚子、糸三つ
葉添え）、鶏しんじょう、豆サラダ、生麩、高野豆腐、打
木赤皮甘栗かぼちゃ、ふき、竹の子、花人参、手毬
麩）
・揚げ物（えび天、キス天、イカ天、なす天、オクラ天、
プチトマト、レモン）
・酢の物（太胡瓜酢、千切り人参）
・御飯（笹すし、レモン、木の芽、季節の御飯）
・御菓子（季節の御菓子）

（ソフトドリンク）
・加賀棒茶
※打木赤皮甘栗かぼちゃは、夏メニュー提供期間中に市場から無く
なることが想定され、市場から無くなり次第通常のかぼちゃに変更と

なります。
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