
 

にっぱんでの販売概要と調理内容 

 

１．販売店舗 本格江戸前寿司「魚がし日本一」10 店舗 

       赤坂店、浜松町店、大手町グランキューブ店、浅草橋店、ハマサイト店、 

       三田店、新橋駅ビル店、茅場町店、御徒町店、川崎店 

       立喰い寿司「魚がし日本一」1店舗 中之島フェスティバルプラザ店 

       店舗の詳細 http://www.uogashi-nihonichi.com/ 

イタリアンダイニング「Aoyuzu」1 店舗 恵比寿店 

       店舗の詳細 http://aoyuzu.net/ 

       魚菜料理「青柚子」1店舗 二子玉川店 

       店舗の詳細 http://www.ao-yuzu.com/ 

       魚がし料理「青ゆず寅」3店舗 丸ビル店、豊洲店、横浜店 

店舗の詳細 http://www.aoyuzu-tora.com/ 

※営業時間は店舗により異なります。詳しくは店舗の詳細をご参照ください。 

 

２．提 供 日 8 月 22 日（火）から販売開始いたします。 ※数量限定 

       ※当日入荷分がなくなり次第終了とさせて頂きます。また、天候や仕入れ状況

等により販売できない場合がありますので、予めご了承願います。 

 

３．調理内容 本格江戸前寿司「魚がし日本一」 

       握り寿司単品（生、塩レモン、すだちおろし）、握り三貫セット、刺身、 

       柚庵焼き、竜田揚げ、塩糀焼き、西京焼き 

       立喰い寿司「魚がし日本一」 

       握り二貫セット 

イタリアンダイニング「Aoyuzu」 

       瞬間スモーク、タルタル、アヒージョ 

       魚菜料理「青柚子」 

       釜めし 

       魚がし料理「青ゆず寅」 

       刺身、柚庵焼き、竜田揚げ、塩糀焼き、西京焼き 

       ※仕入れ状況により提供メニューは異なります。 

         

       塩麹焼き                瞬間スモーク 

         

       釜めし                 タルタル 

調理イメージ 


