
富山ターミナルビル㈱ 

PRESS RELEASE   2014.12.11 

『きときと市場とやマルシェ』新規 OPEN！ 

2015年 3月 14日、富山の玄関口に新しいショッピングセンターが誕生します。 

 JR西日本グループで「マリエとやま」を運営する、富山ターミナルビル株式会社（富

山市桜町一丁目 1番 61号 代表取締役社長 岡田和久）は、平成 27年 3月 14日（土）

に JR富山駅新幹線高架下にショッピングセンター「きときと市場とやマルシェ」をオ

ープンいたします。 

 北陸新幹線の開業により飛躍的に交流人口が拡大する富山駅にて、富山ならではの魅

力ある商品・サービスを提供する、お客様に満足していただけるショッピングセンター

「とやマルシェ」。  

ビジネス・観光の拠点として単に富山を発信するだけでなく、ヒト・モノ・文化の交

流ゲートとして機能する、駅前・街なかの発展を目指す地域活性化のための拠点を創り

出してまいります。 

■「とやマルシェ」施設概要

建物名称     きときと市場「とやマルシェ」 

計画地    富山県富山市明輪町 1番 220号 

敷地面積     約 2,500㎡ 

延床面積  約 3,100㎡ 

店舗面積     約 1,300㎡ 

  店舗数    36区画 59店舗 

   開業日 平成 27年 3月 14日（土） 

   営業時間 物販・サービス 8:30～20:30 

飲食           10:00～21:30  
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■施設計画地、動線計画

＊図面は概略図です 

■開発コンセプト

『富山きときと市場』 

富山の玄関口に相応しい名産品や地元の味を楽しめる拠点 

富山の伝統的なモノ・コトだけではなく新しい商品・サービスの開発を推進 

街で働く方、暮らす方の利便性の向上に貢献 
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新幹線富山駅 とやマルシェ 

富山駅の中 2階の改札から 

エスカレーターにて 
東西自由通路から 

南口駅前広場から 

マリエとやま 南口駅前広場 



■施設名称及びロゴ

・新鮮、活きがいいを意味する富山の方言「きときと」。「きときと」の商品を扱う

市場感のあるショッピングセンターを目指します。「とやま」と仏語で市場を意

味する「マルシェ」を掛け合わせました。 

  ・ネーミングは地元の方々と一緒にショッピングセンターを作り上げたいという想

いから、一般公募し、約 1,000通の応募の中から選びました。 

  ・ロゴは富山市在住のグラフィックデザイナーであるストライド代表宮田裕美詠氏

のデザインで、コンセプトは「富山をおもちかえり」です。 

■環境デザイン

  ＜施設南側ファサード＞ 

＊パースはイメージです 

・富山の玄関口である富山駅新幹線高架下に位置することから、観光等で富山にお

越しになる方に対し富山らしい「おもてなしの心」を伝えることを意識しました。 

・富山でイメージされるのは、富山湾、立山連峰をはじめとした豊かな自然です。

外装に木目調ルーバーを設置し、温かみのあるおもてなし空間を演出します。 

・釘を使わずに木を組みつける伝統木工技術である「組子格子」。富山県産杉の組

子格子を南側エントランスの意匠に用い上質感、自然の素材感を打ち出します。 
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＜施設内＞ 

＊パースはイメージです 

＜休憩スペース＞ 

＊パースはイメージです 

・富山の工芸であるガラス工芸を意識し、店舗上部のルーバー部分にガラスを表現

する意匠を用い、柱面タイルとともにクラフト感のあるやわらかさを表現します。 

・その他、富山らしいシンボリックなオブジェとして、井波彫刻協同組合の製作に

よる欄間彫刻の設置を計画しております。詳細が決定次第、お知らせいたします。 
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■フロアマップ
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■店舗（出店店舗は別紙出店予定テナントリスト・チラシをご覧ください）

＊パースはイメージです 

＊パースはイメージです 

＊パースはイメージです 

＊パースはイメージです 
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廻る富山湾 すし玉 

北陸の海に育まれた新鮮な魚介を富山県、

石川県の港や市場より直送。水揚げされる

活きのいいネタを最高の味でご提供いた

します。四季折々の海の幸をさらにおいし

く、旬の時期にお楽しみ下さい。 

五万石 千里山荘 

富山ならではの御馳走様たちを余すこと

なく活かし、お弁当に詰めました。 

四季折々の味をお楽しみください。 
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富山湾海洋深層水と北アルプス天然水な

どの富山の自然の恵みを活用した、ミネラ

ルウォーター、健康飲料、食品等の高品質

なこだわりある商品を販売します。 

海の保存食 つりや 

氷見の老舗魚問屋が作った海の保存食ブ

ランド。調味料や製法にこだわった保存料

無添加で作る魚介加工品、富山にこだわっ

た地酒やワインの試飲も。テイクアウトで

揚げたてのすり身揚げも販売。 



■訪日外国人旅行者向けのサービスについて

＜Ｗｉ－Ｆｉ環境の構築＞

・訪日外国人旅行者からも要望の高い、Ｗｉ－Ｆｉを使える環境を構築します。

＜消費税免税対応店舗＞ 

・一部店舗にて、消費税免税対応を実施する予定です。 

  ＜ＡＴＭの設置、銀聯カード決済端末の設置について＞ 

  ・海外の金融機関が発行したクレジットカードまたはキャッシュカードで日本円の

出金が可能なＡＴＭである、ゆうちょ銀行ＡＴＭ、セブン銀行ＡＴＭを設置する予

定です。 

・「とやマルシェ」全店に「銀聯カード」の決済端末を設置し、全店銀聯カードで

の決済が可能となります。 

■交通系ＩＣカードについて

＜ＩＣＯＣＡ決済端末の設置＞

・各種クレジットカードに加え、ＪＲ西日本の交通系ＩＣカード「ＩＣＯＣＡ」が

全店で利用可能となります。

■ポイントカードの導入について

＜とやマルシェカードの導入＞

・現在「マリエとやま」で運用しているポイントカード「マリエクラブカード」と

ポイントを相互利用できる「とやマルシェカード（仮称）」を導入します。

・ご利用金額１００円（税別）毎に１ポイント、１，０００ポイントたまると

１，０００円分のショッピングチケットと交換できます。入会金・年会費は無料で

す。

以上 
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